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Uczestnikami projektu byli profesjonalni szefowie kuchni z całej Polski. Projekt zakładał wyjazd grupy beneficjentów do jednego z najbardziej prestiżowych instytutów kulinarnych na świecie – Instytutu Paul’a Bocuse w Lionie we Francji. Poznanie Instytutu, przyglądanie się funkcjonującemu tam systemowi kształcenia oraz możliwość bezpośredniego obserwowania pracy mistrzów tej branży, przyczyni się w przyszłości do rozwoju polskiej sztuki kulinarnej, a beneficjentom doda zawodowego prestiżu. Projekt zakładał wymianę doświadczeń polskich i francuskich profesjonalnych trenerów z branży kulinarnej. Niezwykle istotne dla uczestników było doskonalenie umiejętności zawodowych pod okiem niekwestionowanego mistrza światowej sztuki kulinarnej Paula Bocus. Celem projektu było podniesienie kwalifikacji zawodowych beneficjentów oraz podwyższenie konkurencyjności polskiej branży HoReCa na międzynarodowym rynku usług kulinarnych.

